
Menu du Nouvel An

Bûche aux fruits de la pass ion ou 
Bûche au caramel

D E S S E R T S

A M U S E - B O U C H E  
Tartare de bison

Émul s ion à l’e s tragon, c iboule t te,
écha lote s, croutons

P R E M I È R E  E N T R É E

Mi-cuit de Foie-Gras 
Purée de po ire s, br ioche,

réduct ion au Porto

D E U X I È M E  E N T R É E
Bisque de Homard 

Cha ir de homard, c iboule t te

P L A T  
Ballotine de poulet, farce aux marrons

Purée de pommes de terre au gras de
canard, légumes du marché, sauce aux

mor i l l e s, érable

A S S O R T I M E N T  D E  F R O M A G E S

130$



Pass ion Fruit Yule Log or
Caramel Yule Log

D E S S E R T S

A M U S E - B O U C H E  
Bison Tartare

Tarragon emul s ion, ch ive s, sha l lot s,
croutons

F I R S T  S T A R T E R

Semi-cooked Foie Gras
Pear purée, br ioche, Porto

reduct ion

M A I N
Chicken Ballotine with Chestnut Stuffing

Duck fat mashed potatoe s, sea sona l
vegetable s, more l sauce, maple

C H E E S E  S E L E C T I O N

New Year’s Menu

S E C O N D E  S T A R T E R
Lobster Bisque

Lobster meat, ch ive s

130$



Menu du Nouvel An
Végétarien 

Bûche aux poires caramel
ou Bûche aux fruits de la pass ion

D E S S E R T S

A M U S E - B O U C H E  
Hummus 

Har icot s b lanc s, po ireaux caramél i s é s

P R E M I È R E  E N T R É E
Aumônière 

Duxe l l e s  de champignons, Comté,
Truffe

D E U X I È M E  E N T R É E
Potage de panais et poires

P L A T  
Risotto au potiron

Châta igne s, Cèpe s, Tu i l e de parmesan

A S S O R T I M E N T  D E  F R O M A G E S

Ch ip s de pana i s  

130$



Vegetarian New Year’s
Menu

Caramel pear log or Passion fruit log
D E S S E R T S

A P P E T I Z E R S  
Hummus 

White beans, caramel ized leeks

F I R S T  E N T R Y
Chaplain 

Mushroom duxe l l e s, Comté,
Truff le

M A I N
Pumpkin Risotto

Ches tnut s, Chee se, Parmesan Tu i l e

A S S O R T M E N T  O F  C H E E S E S

130$

S E C O N D  E N T R Y
Parsnip and Pear Soup

Parsn ip Ch ip s


