Menu
Saint-Valentin

95$

+
S Accord mets et vins 55%

Amuse-bouche

Rose de magret fumé et échalote confite
&

Betterave jaune rotie et chévre aux noix

ou

¢} Mini pomme de terre garnie de créme aux herbes

&

@ Betterave jaune rotie et chévre aux noix

Entrée froide

Carpaccio de beeuf
Caviar de moutarde, ail noir, chips de topinambour, et persil

?  Chateau de Sannes 1603 Blanc ( Ugni Blanc Vermentino, Grenache Blanc)
ou

) Carpaccio de tomate
Caviar de moutarde, ail noir, chips de topinambour, et persil

% Chateau de Sannes 1603 Blanc ( Ugni Blanc Vermentino, Grenache Blanc)

Entrée chaude

Pétoncles poélées
Beurre noisette, fondue de poireaux, et amandes effilées

®  Domaine Normand, Bourgogne (Chardonnay)

ou
7 Légumes racines en beurre noisette
Carottes, panais, navets, et oignons perlés
? Domaine Normand, Bourgogne (Chardonnay)
Plat principal

Rouleau de pintade
Champignons sauvages, bacon tranché, foie gras, figues, et panais

? Domaine le Grand Noir, Cabernet Sauvignon

ou

@ @ufs pochés
Courge rotie, estragon, champignons sauvages, et pignons de pin

f?  Domaine le Grand Noir, Cabernet Sauvignon

Dessert

Dessert de I’amour a partager et fraises en chocolat

@ Végéiarien




y4

\

4 Valentine’s Day

Menu

$95

=+
T Wine and Food Pairing $55

Appetizer

Smoked Duck Rose and Confit Shallot

&

Roasted Yellow Beet and Goat Cheese with Walnuts
or

@ Mini Potato Filled with Herb Cream
&

@  Roasted Yellow Beet and Goat Cheese with Walnuts

Cold Starter

Beef Carpaccio
Mustard Caviar, Black Garlic, Jerusalem Artichoke Chips, and Parsley

§  Chateau de Sannes 1603 Blanc ( Ugni Blanc Vermentino, Grenache Blanc)
or

@) Tomato Carpaccio
Mustard Caviar, Black Garlic, Jerusalem Artichoke Chips, and Parsley

b4 Chateau de Sannes 1603 Blanc ( Ugni Blanc Vermentino, Grenache Blanc)

Hot Starter

Pan-seared Scallops
Hazelnut Butter, Leek Fondue, and Sliced Almonds

omaine Normana ourgogne (Chardonnay
? D N 1, Bourgogne (Chard
or

@ Root Vegetables in Hazelnut Butter
Carrots, Parsnips, Turnips, and Pearl Onions

? Domaine Normand, Bourgogne (Chardonnay)

Main
Guinea Fowl Roulade
Wild Mushrooms, Bacon Slab, Foie Gras, Figs, and Parsnips

§  Domaine le Grand Noir, Cabernet Sauvignon

or

7 Poached Eggs
Roasted Squash, Tarragon, Wild Mushrooms, and Pine Nuts

?  Domaine le Grand Noir, Cabernet Sauvignon

Dessert

Love Dessert to Share and Chocolate Covered Strawberries

@ Vegetarian

N\




