
À partager - To share
Assiette de charcuteries et de fromages du Québec & croutons aux herbes de Provence  24

Ailes de poulet épicées avec sauce barbecue  19

Calmars frits, chili broyé et oignons verts  22

Assortiment d'olives marinées  13

Entrées - Starters
Burrata Bella Casara, tomate Heirloom, pêche romarin et chapelure au citron  19

Salade César, laitue romaine, bacon et parmesan (avec poulet + 5 $)  17

Salade de chèvre chaud croustillant, miel, carotte, bacon, pacane (repas + 5$)  21

Tartare de saumon  19

Quebec Cheeses and Cold Cuts Platter, Provencal Herbs Croutons

Spicy Chicken Wings with BBQ Sauce

Fried Calamari with Crushed Chili and Green Onions

Assortment of Marinated Olives

Burrata Bella Casara, Heirloom Tomatoe, Rosemary Peach and Lemon Breadcrumbs

Ceasar salad, Romaine Lettuce, Bacon and Parmesan (with Chicken + $5)

Crispy Goat Cheese Salad with Honey, Carrot, Bacon, Pecan Nuts (make it a meal + $5)

Salmon Tartare 

Le pique-nique d’Osco!
Plats principaux - Main courses

Tartare de saumon, frites maison et/ou salade du marché  27

Burger de boeuf, bacon grillé, cheddar et mayonnaise paprika et érable | frites et salade de chou  28

Burger végétarien "Beyond Meat" | frites & salade de chou  29

Club Sandwich traditionnel | servi avec frites & salade du marché  26

Poutine avec sauce maison (avec smoked meat + 6 $)  18

Orgeotto aux champignons  26

Grillades - Grills
Toutes nos grillades sont accompagnées de légumes de saison et de frites maison

Filet de boeuf grillé & sauce bordelaise  44

Pavé de saumon fumé & beurre blanc au Pastis  35

Cuisse de canard confite & sauce bordelaise  37

Chorizo de Seitan & sauce gremolata  27

Salmon Tartare, Homemade Fries and/or Green Salad

Beef Burger, Grilled Bacon, Cheddar, Paprika & Maple Mayonnaise | French Fries & Coleslaw

Vegan "Beyond Meat" Burger | French Fries & Coleslaw

Traditional Club Sandwich | with French Fries and Green Salad

Poutine with Housemade Sauce (with Smoked Meat + $6)

Orgeotto with Mushrooms

All of our Grilled Proteins are Served with Seasonal Vegetables and Homemade Fries

Grilled Beef Tenderloin & Bordelaise Sauce

Smoked Salmon Steak & White Butter with Pastis

Duck Leg Confit & Bordelaise Sauce

Seitan Chorizo & Gremolata Sauce

Desserts
Sablé fraise chocolat  14$

 

Biscuit abricot basilic  14$

 

Tartelette bleuet amande  14$

Strawberry Chocolate Shortbread

 

Apricot Basil Cookie

 

Almond Blueberry Tartlet

Osco! to go 

À partir de 11h, jusqu’a 23h - From 11 am to 11 pm
Commande au niveau du restaurant - Order at the restaurant


