
Salade de pommes de terre et de homard à l’aneth

Guédille de homard

Plateau de fruits de mer (crevettes, huîtres, pattes de crabe des neiges, demi-homards)

Tartine de homard, fromage à la crème à l’estragon

Verrine de guacamole, homard et sauce cocktail

Bisque de homard

Demi-homard grillé, tombée d’épinards à l’ail et sauce hollandaise au homard

Tagliatelle façon carbonara au homard

Association terre et mer, homard et côte de bœuf avec sa sauce au champagne

Poutine au homard

Assortiment de pains boulangers & Pain à l’ail

Fougasse à l’olive

Beurre Maître d’hôtel à la sarriette

Sauce cocktail

Moutarde à l’ancienne

Assortiment de mini-desserts de chez Farine et Cacao

Potato and Lobster Salad with Dill

Lobster Roll

Seafood Platter (Shrimps, Oysters, Snow Crab Legs, Half Lobsters)

Lobster Toast with Tarragon Cream Cheese

Guacamole, Lobster and Cocktail Sauce

Lobster Bisque

Grilled Half Lobster, Spinach, Garlic and Lobster Hollandaise Sauce

Tagliatelle Carbonara Style with Lobster

Surf and Turf, Lobster and Beef Rib with Champagne Sauce

Lobster Poutine

Assortment of Bakery Breads & Garlic Bread

Olive Fougasse

Savory Maitre D’Hotel Butter

Cocktail Sauce

Old Fashioned Mustard

Assortment of Mini Desserts from Farine et Cacao

180$
Disponible le vendredi 2 juin de 18h à 22h - Available on Friday, June 2 from 6pm to 10pm

FROID - COLD

CHAUD - HOT

Â CÔTÉ - SIDES

DESSERT

HOMARD EN FOLIE
LOBSTER MADNESS

Prestation musique jazz - Live Jazz Music 

BUFFET GASTRONOMIQUE 
GOURMET BUFFET


